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CLUB LINBO

LINBO S.C.A R.L. € un consorzio
che include i migliori produttori licenziatari

sul territorio italiano della varieta
brevettata di MANDARINO TANG GOLD.

L'unione a livello produttivo garantisce ai
nostri consumatori un prodotto omogeneo,
di alta qualita ed ecosostenibile.

Cid & possibile attraverso I'adozione

di policy di produzione, comunicazione e
distribuzione condivise e focalizzate

su un obiettivo ben preciso:

la soddisfazione del consumatore.




IL MANDARINO LINBO®

| mandarini a marchio commerciale LINBO® sono una selezione Premium,
di produzione 100% italiana, della varieta TANG GOLD.
Sono noti per qualita organolettiche, di eco-sostenibilita e per la loro forma saturnina.

SENZA SEMI

FACILE DA SBUCCIARE

RISPETTA LAMBIENTE

GENUINO
E DAL SAPORE UNICO

Assenza di semi nei frutti che garantisce comfort e sicurezza nelle
case dei consumatori.

Peeling molto semplice grazie alla buccia sottile che consente un
consumo comodo e piacevole.

Essendo le varieta coltivate sterili, si evita I'impollinazione incrociata.
A differenza di altre varieta, il mandarino a marchio LINBO® coesiste
perfettamente con le api e non le combatte, senza ostacolare il loro
importante valore nell’ecosistema naturale.

Con un grado brix che oscilla tra il 13 ed il 15% si ottiene un frutto dal
gusto unico e ricco di succo che contiene vitamine A,B,C e PP.




MARCHIO DI QUALITA

LINBO® & un marchio commerciale, di proprieta del consorzio LINBO S.C.AR.L.,
registrato in tutto il territorio europeo (EUIPO No 018805305 - Registered 25/03/2023).

PASSIONE
Tutti i mandarini a marchio commerciale LINBO® sono coltivati con passione,
dedizione e grande professionalita dalle aziende agricole del club di produttori.

QUALITA

Ogni singolo mandarino deve rispettare gli standard qualitativi imposti dal
disciplinare commerciale LINBO®. | nostri distributori autorizzati, con cura e
professionalita, selezionano e impacchettano accuratamente ogni singolo
mandarino per garantire la massima qualita.

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
| disciplinari di produzione garantiscono un frutto con bassi residui chimici, a
residuo zero o biologico, nel rispetto delle normative nazionali e comunitarie.

100% ITALIANO

Le aziende produttrici sono posizionate tra Puglia, Basilicata e Calabria. Il golfo
ionico ci dona condizioni pedoclimatiche perfette per la coltivazione di agrumi
di altissima qualita. LINBO® & 100% di origine ltaliana.

AANVA



GARANZIA DI
ORIGINALITA
TANG GOLD

Il CLUB LINBO® aderisce al sistema
di identificazione e controllo
della varieta brevettata TANG GOLD.

Tutti i nostri distributori autorizzati
(Licenziatari LINBO®), attraverso il
software del sistema di identificazione
TANG GOLD, imprimono su tutti i
packaging il bollino di Certificazione
che garantisce l'originalita e
'omogeneita della nostra frutta
all'interno dell’intera filiera.



LINBO®
UN’OFFERTA COMPLETA

CONVENZIONALE

[ MANDARINO LINBO® ¢ offerto
in tre varianti per soddisfare qualsiasi esigenza.
Per ognuna delle tre varianti € presente una linea
grafica con colorazioni differenti in modo che
il consumatore riconosca subito la tipologia di
prodotto che desidera acquistare.

RESIDUO ZERO

BIOLOGICO




PACKAGING
E FORMATI
DI VENDITA

COD. PAK-01

MINI COLLO CARTONE 18X18
+ COPERTINA ADESIVA
Calibri:1-2

Impaccato pinzettato.

100% del prodotto bollinato.

COD. PAK-02

CASSETTA CARTONE 20X30 (2kg)
Calibrato con o senza foglia.
Prodotto bollinato a vista.

COD. PAK-04

CASSETTA CARTONE 30X40X16
Calibrato con o senza foglia.
Prodotto bollinato a vista.



COD. PAK-03

CASSETTA CARTONE 30X40X12,5 (5Kg)
Calibri:2-3

Impaccato doppio strato con o senza foglia.
Prodotto bollinato a vista.

COD. PAK-06
CESTINO CARTONE 1Kg
Rinfuso con o senza foglia.

Copertina plastica facoltativa.

BEST
SELLER

COD. PAK-05

CASSETTA CARTONE 60X40 Monostrato
Calibri: 1-2

Impaccato pinzettato.

100% del prodotto bollinato.

COD. PAK-08
GIL SAC 1,5 Kg
Calibri:3-4-5
Rinfuso pinzettato.



DISTRIBUTORI
AUTORIZZATI
LINBO®
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Linbo S.C.AR.L.

S.P.103 C.da Furnoli - 74016 Massafra (TA)
Tel: (+39) 339 5244 270

website

[=] 5 =]
]

=15

© SVANIRE.COM



